'OBEAHO |
\
MEHIO

NMOHEAEAHUK HETBbPTbK

1. TAPATOP -150T 1. CYNA RAPTO®MU -150 T

2. MUAEC AOM.COC -150T| 2. CB. MECO CbC 3EAE-150T
3. KERKC C KOHOMUTIOP - 3. ABbAKA -1 BP.
120 I

BTOPHMUK NMETbK

1. CYNA CMAHAK -150 T
2. PUBA NMEYEHA -80T 1. CYNA MUAE - 150 T
2. AELLLA IXHMS-150 T

3. MTOPTOKAA -1BP. 3. BAHAH -1bBP.

CPAAA
1. TAPATOP -150T
2. KAPTO®EHA AXHUA -150 T
3. KPEM TOPEHA 3AXAP-
150 I



vy,
MEHIO 3ARYCRKA
AATA: AEH: MEHIO:
16.03.2026 T. NMbPASAHKA -100 T
NMOHEAEAHMK

BTOPHUK TONMbA CAHABMN C

17.03.2026 T. KAMMA - 60T
CTYAEH CAHABMUM C
18.03.2026 T. CPSAAA ®UAE U KALUKABAA

90T

TOMbA CAHABUY CbC
CUPEHE U KALLUKRABAA

19.03.2026 T. HYETBbPTDbK 70T

CTYAEH CAHABUM
CbC CUPEHE U
20.03.2026T. NMETbK AOMATHU
70T



	Обедно меню
	16.03.2026 г.- 20.03.2026 г.
	супа картофи - 150 г
	Св. месо със зеле - 150 г
	3. ябълка - 1 бр.
	четвъртък
	Понеделник
	Вторник
	таратор - 150 г
	пиле с дом. сос - 150 г
	3. кекс с конфитюр -        120 г
	супа спанак - 150 г
	риба печена  - 80 г
	3. портокал - 1 бр.

	Петък
	супа пиле -  150 Г
	леща яхния- 150 Г     салата зеле и морков-50 г
	3. банан  - 1 бр.

	Сряда
	таратор - 150 Г
	картофена яхния - 150 Г
	крем горена захар-      150 г



